MASTICE ENOLOGICO
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Il mastice enologico & una pasta semisolida di colore bianco
crema,inodore.E’ un composto a base di sostanze grasse e polveri
adesive,e impermeabile,non irrancidisce,non ammuffisce ed & di lunga
conservabilita. Aderisce perfettamente al legno,otturandone i fori,le
incrinature e le falle tra le doghe,adatto a sigillare gli sportelli delle
vasche.

Composizione e confezione:

Paraffina,calcio carbonato,cera. Pacchetto da 0,5 kg.Conservare in luogo
fresco asciutto e ventilato.Questo prodotto non € pericoloso quindi non
necessita di scheda di sicurezza.
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