OLIO VASELINA

L'olio di vaselina € un olio bianco incolore inodore e insapore,di origine
100% minerale.E’ stabile alla luce e all'ossidazione e mantiene le sue
caratteristiche durante le fasi di lavorazione.Supera tutte le specifiche
delle farmacopee europee e americane (BP,USP,DBA,VIII).Trova diverse
applicazioni sia in campo medicinale che della cosmetica che in quello
alimentare come lubrificante di attrezzature che hanno contatto con
prodotti alimentari.

Composizione e confezione:

Olio di Vaselina bianco,purissimo. Flacone da 0,5 e 1 It.Tanica da 10 e 20
It.Conservare in luogo fresco asciutto.
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